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KARAKOCAN MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA ISLEME BOLUMU GIDA TEKNOLOJiSI PROGRAMI

DERS PLANI
1. YARIYIL 2. YARIYIL
Ders Kodu Ders Adi T |U| K|ECTS| Ders Kodu Ders Adi T |U| K| ECTS
TDI 101 Tiirk Dili — | 2(0(2| 2 |[TDi102 | TirkDili—II 20|12 2
YDI 101 Yabanci Dil — | 21012 2 |YDI102 | Yabanci Dil -1l 2 (02 2
MAT 101 Matematik — | 2|02 4 MAT 102 | Matematik — |1 2 |02 4
KiM 101 Kimya — | 2123 6 |KiM102 |Kimya-II 2123 6
AIT 101 Atatiirk Ilkeleri ve Ink. Tarihi—1 | 2 [ 0| 2 2 AIT 102 Atatiirk Ilkeleri ve Ink. Tarihi— 11| 2 [0 | 2 2
KGT 103 Genel Mikrobiyoloji 2123 4 KGT 104 | Gida Mikrobiyolojisi 3124 4
KGT 105 Gidalarda Temel Islemler — | 1122 4 KGT 106 Gidalarda Temel Islemler — 11 1122 2
KGT 107 Gida Endiistrisi Makinalart 2123 4 KGT 108 Gida Kimyasi 3103 4
KGT 110 | Laboratuvar Teknikleri 1122 2

Secmeli Dersler 2102 2 Secmeli Mesleki Dersler 2102 2
KGT 109 | Bilgi ve Iletisim Teknolojisi KGT 112 | Istatistik Yéntemleri
KGT 111 Ik Yardim KGT 114 | Gida Ambalajlama
KGT 113 Meslek Etigi KGT 116 | Kalite Giivencesi ve Standartlari
KGT 115 Cevre Koruma KGT 118 | Gida Giivenligi

KGT 120 | Gida Endiistrisi Atiklart
TOPLAM 1718|21| 30 TOPLAM 201824 30
3. YARIYIL 4. YARIYIL

Ders Kodu Ders Ad1 T | U | K|ECTS]| Ders Kodu Ders Adi T|U|K| ECTS
KGT 201 Tahil Teknolojisi — | 212|3 4 KGT 202 | Tahil Teknolojisi — 11 2123 4
KGT 203 Siit ve Uriinleri Teknolojisi — | 3124 5 KGT 204 Siit ve Uriinleri Teknolojisi— Il | 3 | 2 | 4 5
KGT 205 Et ve Uriinleri Teknolojisi — | 31013 4 KGT 206 | Et ve Uriinleri Teknolojisi — I 21213 4
KGT 207 Meyve ve Sebze Teknolojisi — | 3103 4 KGT 208 | Meyve ve Sebze Teknolojisi— 1l | 2 | 2 | 3 4
KGT 209 Staj Degerlendirme 0121 6 KGT 210 Ozel Gidalar Teknolojisi 41014 4
KGT 211 Gida Katki Maddeleri 2102 2 KGT 212 | Yag Teknolojisi 4104 4
KGT 213 Gida Analizleri 21213 3 KGT 214 Hijyen ve Sanitasyon 2102 3

Secmeli Mesleki Dersler 21012 2 Secmeli Mesleki Dersler 21012 2
KGT 215 Gida Biyokimyasi KGT 216 Hazir Yemek Teknolojisi
KGT 217 Icecekler Teknolojisi KGT 218 Arastirma Yontem ve Teknikleri
KGT 219 Beslenme Ilkeleri KGT 220 Hazir Yemek Endiistrisi
KGT 221 Gida Toksikolojisi KGT 222 Genetigi Degistirilmis Gidalar
KGT 223 Enstriimental Analiz KGT 224 Isletme Yénetimi

TOPLAM 1718 (21| 30 TOPLAM 21|18 |25 30

% Ogrenciler secmeli derslerden en az 1 tanesini segmek zorundadir.




